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CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICOS COM FORNECIMENTO
N° 143/2023

Pelo presente instrumento particular, o INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA E SAUDE —
INTS, Organizacdo Social detentora do Contrato n°® 113/2022 firmado com o municipio de Aracaju,
inscrita no CNPJ n° 11.344.038/0001-06, com sede na Av. Professor Magalhaes Neto, n.° 1856, sala
806, Edif. TK Tower, Caminho das Arvores, CEP 41.810-012, Salvador/BA, neste ato representada por
seu Presidente, o Sr. José Jorge Urpia Lima, inscrito sob o CPF/MF n° 123.126.815-87 e portador da
cédula de identidade RG n° 916317-42, doravante denominada CONTRATANTE, e, de outro lado,
LBGS GRUPOS DE SERVICOS LTDA, pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ sob n°
66.786.047/0001-30, com sede Rua Aracatuba, 400, 1° andar, Santa Maria, Santo André/SP CEP
09.071-310, neste ato representada por Guilherme da Silva Bonadio, portador(a) da cédula de
identidade RG n° 35544383 SSP/SP, CPF n° 364.297.148-29, daqui por diante denominado
simplesmente CONTRATADA, no final assinado na presenca de 02 (duas) testemunhas, tém justo e
contratado nos termos e estipulagdes das normas juridicas incidentes neste instrumento, que

mutuamente outorgam e aceitam, de acordo com as clausulas e condigGes a seguir:
CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente Contrato tem por objeto a contratagdo de empresa para prestacdo de servi¢os continuos de
producdo, manipulacdo e distribuicdo de alimentagdo hospitalar, formulas infantis e nutri¢do clinica,
englobando a operacionaliza¢éo e desenvolvimento de todas as atividades, fornecimento dos insumos
necessarios para elaboracdo, preparo, transporte e distribuicdo de refeicdes aos pacientes,
acompanhantes e colaboradores, a fim de atender as necessidades da Maternidade Municipal Maria de
Lourdes Santana Nogueira em Aracaju/SE, nas condicOes e especificacbes constantes no Termo de
Referéncia e na Proposta apresentada ao CONTRATANTE, os quais passarao a ser parte integrante do

presente ajuste, independentemente de sua transcricao.

Paragrafo Primeiro — Nenhuma modificacdo podera ser introduzida nos detalhes e especificacOes e

precos, sem o consentimento prévio, por escrito, do CONTRATANTE.

Paragrafo Segundo — Na necessidade de quaisquer outras disposi¢cbes complementares, serdo

devidamente acrescentadas, das quais ambas as partes terdo o conhecimento integral e a devida

aceitacdo por meio de Termo Aditivo.

Esse documento foi assinado por SALETE RUSSO, José Jorge Urpia, GUILHERME DA SILVA BONADIO e Luciana Torres Peixoto. Para validar o documento e suas assinaturas acesse

https://mundo.easydocmd.com.br/validate/D7TUU-SR5KH-WVYKS-NAMUJ

Vig



GUTS o

CLAUSULA SEGUNDA - DOS SERVICOS

Os servicos solicitados neste Termo deverdo ser executados de acordo com a listagem de servicos
abaixo, podendo haver outros aqui ndo listados, mas que sejam essenciais a uma perfeita execucdo dos
servigos, devendo o fornecedor executa-los independentemente de estarem ou ndo explicitamente
relacionados neste instrumento, ou seja, 0s quantitativos e as especificacfes podem ser alterados
conforme a solicitacdo da CONTRATANTE:

. SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTACAO

o A prestacdo de Servigos de Nutricdo e Alimentacdo, através do desenvolvimento de todas as
atividades para o fornecimento das refeigdes destinadas para pacientes, acompanhantes e colaboradores
que atuam na Unidade, a CONTRATADA deve assegurar uma alimentagdo balanceada e em condicoes
higiénico-sanitarias adequadas, devendo ser fornecida diariamente, inclusive, Sabados, Domingos e
Feriados;

o A CONTRATANTE cederd o espago de refeitorio, sendo de responsabilidade da
CONTRATADA, a aquisicdo de demais equipamentos necessarios para producdo na Unidade,
respeitando as normas vigentes;

o Elaborar cardapios diferenciados para datas especiais (Semana Santa, Dia das Maes, Festa
Junina, Dia dos Pais, Natal, Ano Novo) e datas comemorativas do calendario da saude (Dia da
Enfermagem, Dia do Médico, dia do Assistente Social, dia do Biomédico, dia do Farmacéutico,
Nutricionista, Psicélogo etc.) sem custos adicionais;

o O preparo das refeicdes devera ter como referencial o exemplo de composicéo dos cardapios,
descritos no Termo de Referéncia, com possibilidade de eventuais alteracdes de porcionamento por tipo
de dieta, variacdo das preparagdes, frequéncia dos tipos de carnes, mingaus diversos, sucos, chas,
opc¢oes de pequenas refeicdes, porcionamento de frutas, substituicbes de itens, devera ser validada pela
equipe de nutricdo do Hospital;

o O Fornecimento de refei¢bes, géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral
(utensilios em geral, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, entre outros), equipamentos
necessarios para a perfeita execugdo dos servigos (fogdes, sistema de exaustdo para coifas,
refrigeradores, freezer, balcdes térmicos, fornos, lava loucas, etc.), g&s, mao de obra especializada
(pessoal técnico, operacional e administrativo), em namero suficiente para desenvolver as atividades
previstas, observadas as normas aplicaveis vigentes e da vigilancia sanitaria, garantindo a qualidade do
servico e a satisfacdo dos destinatarios;

o Para o fornecimento das refei¢des, observar os habitos alimentares e caracteristicas dos

comensais, incluindo respeito as restricbes de saude, religiosas e ideoldgicas do publico, possibilitando

)
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desta forma, atendimento adequado as necessidades do Hospital, bem como a operacionalizacdo para o
fornecimento, producdo e distribuicdo de refei¢bes gerais e especiais;

o O processo produtivo devera utilizar o espago fisico disponivel no Hospital, ficando a
CONTRATADA responsavel pelos ajustes necessarios e ou a complementacdo de equipamentos
necessarios a perfeita execucao do objeto a ser contratado;

o As refeicBes como desjejum, lanche da manha, almoco, lanche da tarde, jantar e ceia serdo
produzidas e fornecidas de acordo com as composi¢Bes, porcionamentos e variacGes definidas
conforme especificacdes validadas pela equipe de nutricdo do Hospital;

o Atender as solicitacBes de dietas especiais para colaboradores da Unidade mediante prescrigédo
Médica e/ou Nutricional (diabéticos, hipertensos, renais, celiacos e intolerantes a lactose);

o Durante o preparo e porcionamento das refeicGes deverdo ser respeitadas todas as
caracteristicas das dietas e suas derivacdes, como por exemplo, Branda Hipossddica Diabetes Mellitus,
Pastosa Hipercal6rica, etc. Os alimentos fornecidos podem ser refinados ou integrais conforme
orientacdo da equipe de nutrig&o;

o Todas as refeicdes deverdo ser preparadas com géneros alimenticios comprovadamente de
primeira qualidade, dentro do prazo de validade, frescos e in natura, podendo a CONTRATANTE
emitir parecer negativo formal da matéria prima utilizada;

o N&o serdo aceitas preparacdes de refeicOes a base de aparas de carne no prato proteico
(carnes), reutilizacdo de 6leo de frituras e reutilizagdo de sobras, ainda que limpas;

o Os cardapios (dietas livres e sua derivacdo para dietas especiais) serdo elaborados por
profissional Nutricionista e enviados a Sec¢do de Nutri¢do e Dietética do Hospital com 30 (trinta) dias
de antecedéncia do inicio de sua execugdo, para serem avaliados e indicadas as alteracGes e/ou
correcdes necessarias;

o A Secdo de Nutricdo e Dietética do Hospital terd um prazo de 7 (sete) dias Uteis, a partir do
recebimento dos cardapios, para avalia-los e indicar as alteragdes e/ou correcBes que se fizerem
necessarias, devolvendo-os formalmente;

o A prestadora do servico de alimentacdo terd um prazo de 7 (sete) dias Uteis, a partir da
devolucédo dos cardapios, para efetuar todas as alteragdes e/ou corre¢des solicitadas pelo Hospital. Os
cardapios alterados e/ou corrigidos deverdo ser reencaminhados formalmente a Secdo de Nutricdo e
Dietética para aprovacao final;

o Eventuais alteracBes nos cardapios durante o periodo de execucdo dos mesmos, solicitadas
pela CONTRATANTE ou promovidas pela CONTRATADA, deverdo ser realizadas e comunicadas,

por escrito, com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas do preparo das refeicdes;
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o O transporte e entrega das refeicGes deverdo ser supervisionados pela CONTRATADA, de
maneira a observar sua aceitagdo, apresentacdo, porcionamento e temperatura das refeicbes servidas,
para se necessarias alteracdes, visando um atendimento adequado do servico;

o As medicbes quantitativas das refei¢cbes sdo repassadas mensalmente, apos conferéncia do
Nutricionista responsavel técnico do SND, juntamente com o setor financeiro da CONTRATADA,
para analise financeira e de acordo com a tabela no Anexo I, informando a média mensal das refeicGes;
o Os horérios de distribuicdo das refeices devem acontecer de acordo com o Anexo I,
obedecendo aos Padrdes de Procedimentos Operacionais (POP’S) para Alimentacdo Transportada
visando as Normas da Vigilancia Sanitaria, bem como o automdvel utilizado para o transporte dos
alimentos;

o Horario de funcionamento do SND e a escala de trabalho dos funcionarios, prestadores de
servigo, devem ser direcionados e aprovados pela Nutricionista RT e Diretoria Administrativa do
CONTRATANTE;

o Fica sob responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento de purificadores de agua e as
manutencdes destes para consumo exclusivo dos pacientes, conforme definicio da CONTRATANTE,

sendo que a agua servira para medicagdo e consumo dos pacientes internados.
o PORCIONAMENTO E ACONDICIONAMENTO

o Cumprir com horéario de distribuicdo, determinado pela CONTRATANTE, para 0
fornecimento de alimentagdo, na composicao, na incidéncia e na quantidade da gramagem previstos no
cardapio;

o Os liquidos, quando ndo produzidos nas unidades de distribuicdo, deverdo ser envasados e
transportados em recipientes isotérmicos na capacidade adequada para suprir a necessidade do
guantitativo de colaboradores, pacientes e acompanhantes;

o Os sucos devem ser ofertados, em todos os horarios das refeicdes, em copo descartavel com
tampa. Serdo acondicionados sob refrigeracdo ou em refresqueiras elétricas ou garrafdes térmicos;

o As preparacOes servidas quentes devem ser ofertadas de forma a garantir o controle de tempo
e temperatura do alimento, acondicionadas em equipamentos e recipientes térmicos e/ou isotérmicos,
conforme as normas regulamentadoras (RDC n. 216/2004). Todas as preparacGes devem ser
distribuidas em embalagens apropriadas para tal fim, sem haver prejuizos, no controle de temperatura e
nas condic@es higiénico-sanitérias do alimento;

o As frutas devem ser ofertadas, devidamente higienizadas e embaladas, de modo a garantir a

integridade do alimento, protegidas, sem causar nenhuma exposic¢&o;
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o Os alimentos servidos frios, como as saladas, devem permanecer a temperatura de 10° C, por
até quatro horas. Os alimentos servidos quentes devem ficar a temperatura acima de 60° C por até seis
horas em balcdes térmicos de acordo a resolugdo RDC n. 216/2004;

o As dietas deverdo ser acondicionadas de acordo com as especificacdes seguintes:

. Bolos, pdes e frutas: em embalagem plastica ou isopor revestido com filme plastico,
transparente, atoxico e inodoro, individualmente, a fim de preservar e conservar a integridade dos
alimentos, sendo que bolos e paes também deverdo conter etiqueta identificando, lote, data de
fabricagéo e validade;

. Mingau: em recipiente isopor (térmico), com tampa, atoxico, inodoro, acompanhado de kits
individuais de colher descartavel e guardanapo;

" Bebidas (suco): em recipiente plastico transparente, com tampa, atdxico, inodoro,
devidamente identificadas (nome da prepara¢do, com agucar ou sem agucar e data do preparo);

. Vitamina, iogurte e coquetel, serdo servidos em copo individual descartavel com tampa, com
identificacdo do paciente, atoxico e inodoro, na cor branca ou transldcida;

. Bebidas (café, cha e leite): em recipiente térmico com material de isopor com tampa, atoxico,
inodoro, devidamente identificadas (nome da preparacéo, com aguicar ou sem agucar e data do preparo).
. As refeigdes (geral, branda, pastosa, e restritas), deverdo ser entregues em embalagens
individuais (MO90 F-3; HF100 F-3, etc.), descartaveis, resistentes, com tampa, acompanhadas de kits

individuais de colher descartavel e guardanapo.
. TRANSPORTE DA REFEICAO

o Quando for necessario realizar transporte de refeicdes, o veiculo deve ser fechado, em perfeito
estado de conservacdo e higiene, logo ap6s seu acondicionamento, em caixas térmicas (Hot box - caixa
com isolamento térmico que permite acondicionamento de alimentos em cubas), conservando a
temperatura do produto. Para as refeicbes prontas para consumo imediato, a temperatura de
conservacdo para alimentos frios, deve ser ao redor de 4°C a 6°C, ndo ultrapassando 10°C ou acima de

65°C para alimentos quentes, seguindo as normas da Portaria CVS-15, de 7.11.91;

o A logistica de entrega das principais refeicdes como almoco e jantar, devera ser previamente
acordada e aprovada pela nutricionista RT da CONTRATANTE;
o As refeicBes deverdo ser entregues até uma hora antes do horério determinado para as

distribuicBes, assim, o alimento estara na temperatura adequada para consumo dos pacientes e

colaboradores da Unidade;
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o As refeicbes dos pacientes deverdo ser entregues acompanhadas de kits individuais contendo
guardanapo e talheres descartaveis (garfo e faca), em quantidade equivalente ao nimero de refeicdes
fornecidas;

o Nas refeicBes fornecidas deverdo ser respeitadas todas as caracteristicas das dietas e suas
derivacdes, como por exemplo, Geral, Branda Hipossodica, Diabetes Mellitus, Pastosa, Hipercalorica,
etc;

o Os alimentos preparados mantidos na &rea de armazenamento ou aguardando o transporte ou
distribuicdo devem estar identificados e protegidos contra contaminantes. Na identificacdo deve
constar, no minimo, a designacéo do produto, a data de preparo e o prazo de validade;

o O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribuicdo até a entrega ao
consumo, devem ocorrer em condi¢cdes de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade
higiénico-sanitaria. A temperatura do alimento preparado deve ser monitorada durante essas etapas;

o Caso haja a necessidade de refeicdo transportada, os meios de transporte do alimento
preparado devem ser higienizados, sendo adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e
pragas urbanas. Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protecdo da carga, ndo devendo
transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitéaria do alimento preparado;

o O veiculo deve ser mantido em perfeito estado de conservagéo e higiene. A limpeza deve ser
efetuada com &gua potéavel da rede publica ou tratada com hipoclorito de sodio a 2,5%, na dilui¢do de
10ml (01 colher de sopa rasa) em um litro de dgua, com remocédo de todos os residuos. No caso de
residuos gordurosos devem ser utilizados detergentes neutros para a sua completa remocao;

o Os veiculos de transporte dos alimentos devem possuir Certificado de Vistoria, de acordo com
o Orgdo Sanitario vigente e Certificado de Controle de vetores e pragas urbanas (RDC n. 216/2004 /
Portaria CVS-15, de 7.11.91);

o O transporte e entrega das refeicdes deverdo ser supervisionados pela CONTRATADA, de
maneira a observar as condi¢fes de conservacao e higiene do veiculo, apresentagdo, acondicionamento
e temperatura das refeigdes, para se necessario solicitar adequagdes, visando um atendimento adequado

do servi¢o, no ambito de refeicdo transportada.

. SERVICO DE LACTARIO

EspecificacOes dos servigos a serem contratados:

o Formulas Infantis: S&o refeicGes destinadas a pacientes pediatricos, nos quais se utiliza a

proteina isolada do leite de vaca e/ou da soja, intactas ou hidrolisadas e todos os demais nutrientes s&o

acrescidos, separadamente, nas quantidades e proporgdes recomendadas para lactentes.

)
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o Lactario: destina-se a preparacdo de formulas infantis e alimentacéo infantil, para a execucao
dos servicos, desde a prescricdo dietética, recepcdo dos géneros e materiais, preparo, porcionamento,
envase, armazenamento e distribuicdo.

o Formulas Infantis Convencionais: Destinadas a suprir as necessidades nutricionais do
lactente nascido a termo, ao longo do 1° ano de vida. S&o preparadas com leite materno, leite em p6
modificado ou com leite em pé integral em diluicBes adequadas;

o Formulas Infantis Especiais: Manipuladas para melhor adaptacgdo a fisiologia do lactante e
suas necessidades especificas, utilizadas em casos de patologias especificas ou situacdes especificas
como: recém-nascidos de baixo peso, intolerancia a lactose, diarreia, alergias alimentares, etc;

o As formulas infantis poderdo ser acrescidas de modulos, ap6s avaliagdo, conforme prescricéo
do médico/nutricionista;

o Na Maternidade Municipal Maria de Lourdes Santana Nogueira o preparo das formulas
infantis é realizado na estrutura fisica do Lactario, conforme previsto na Resolugdo n°® 63, de 06 de
julho de 2000 da Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Desta forma ndo é
realizada manipulacdo de alimentos in natura nesta area, sendo apenas a manipulacdo das formulas

infantis;

Apresenta-se no quadro abaixo a capacidade dos postos de manipulacdo de dietas especializadas
(Formulas Infantis, Dietas Enterais, Suplementos orais e Mddulos) de acordo com a definicdo dos

postos de servigos:

CAPACIDADE DE PRODU(;AO

Posto de Servigo Foérmulas Formulas Suplementos Modulos

Lacteas Enterais Orais

Posto basico 1a150 Até 100 30 litros 0,5 litros

diurno litros litros

Posto I diurno 151 a 350 De 101 a 31 a 99 litros 1 litro
litros 350 litros

Posto Il diurno 350 a 2700 350 a 2700 100 a 200 1 a 2 litros
litros litros litros

)
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Posto basico 1a150 Até 50 litros 15 litros 0,5 litros

noturno litros

Posto | noturno 151 a 350 51a150 15 a 50 litros 1 litro
litros litros

Posto Il noturno 350 a 2700 150 a 1200 50a 100 1 a2 litros
litros litros litros

Para a definicdo do posto, serd considerado o somatorio da produgdo, em litros, de

formulas lacteas infantis, dietas enterais, suplementos e médulos.

. Para a Manipulacdo no lactario da Maternidade Municipal Maria de Lourdes Santana

Nogueira sdo necessarios 0s seguintes Postos de Manipulacdo de Dietas Especializadas:

POSTO DE MANIPULACAO LACTARIO
Tipo de Posto Dias Quantidade de Postos
/ Dia
Posto | - Diurno 30 1
Posto basico - noturno 30 1

o O posto Diurno | é composto por:
" 1 lactarista e 1 Auxiliar de Lactario com carga horaria de 12 horas por posto/dia no periodo
diurno.
o E contemplado no Posto Bésico Noturno
" 1 lactarista com carga horaria de 12 horas por posto/dia no periodo noturno.
o Os tipos e quantidades de postos podem ser alterados conforme necessidade da Unidade.
o PADRAO DE QUALIDADE
o No processo de preparacdo deverdo ser observadas as normas e diretrizes estabelecidas

no Manual do Lactério;
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o Devera ser observado o controle de qualidade, que consistira basicamente em obter um
produto seguro do ponto de vista microbiolégico, e adequado do ponto de vista nutricional, com o
controle de todas as etapas do processo de producao;

o O monitoramento é fundamental desde a higienizacdo pessoal, ambiental, material,
manipulacdo, preparo, identificacdo e transporte até a distribui¢do, bem como o controle de temperatura
do ambiente, da esterilizacdo, do resfriamento, da refrigeracdo e do reaquecimento, através de
supervisao técnica, treinamento e reciclagem continua dos funcionarios;

o Todos esses procedimentos técnicos devem ser obrigatoriamente descritos no Manual de
Boas Praticas do Lactério, baseado na legislagdo sanitaria vigente, com as a¢des corretivas, imediatas

Ou ndo, necessarias para corrigir os pontos criticos, controlar os perigos e os pontos de controle.
o OPERACIONALIZACAO

o Os servicos consistem na execucdo de todas as atividades necessarias & obtencdo do

escopo contratado, dentre as quais se destacam:

o Preparo das dietas (formulas infantis);

o Porcionamento das dietas;

o Coleta de amostras das dietas preparadas;

o Transporte interno e distribui¢do nos leitos;

o Higienizacdo e limpeza das dependéncias utilizadas, dos equipamentos e utensilios.

o Os servicos deverdo ser prestados nos padrfes técnicos recomendados;

o A manipulacdo, porcionamento e distribui¢do das dietas deverao ser supervisionadas pelo

nutricionista da CONTRATANTE, de maneira a observar sua apresentacdo, porcionamento e
temperatura, para, caso se faca necessario, se facam alteracfes ou adaptagdes, visando atendimento

adequado e satisfatorio;

o Identificar e verificar a clareza e a exatiddo das informacGes do rétulo.
o Garantir qualidade das preparacfes durante a conservagéo e o transporte;
o Reservar, de cada manipulacdo, amostras que devem ser conservadas sob refrigeracéo

(2°C a 8°C), para avaliagdo microbioldgica laboratorial, caso o processo de manipulagdo ndo esteja

validado.
o AQUISICAO E RECEBIMENTO
o A aquisi¢do e o recebimento das férmulas infantis, médulos, suplementos, mamadeiras e

copinhos esterilizaveis em autoclave sdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA, que devera

)
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manter em estoque uma quantidade que supra as necessidades existentes de produtos rotineiros,
considerando a prescricao dietética e o estado clinico do paciente a ser atendido;

o E responsabilidade da CONTRATADA observar os seguintes pontos no momento do
recebimento dos insumos:

. A matéria prima deve ser de origem conhecida, com regular registro no Ministério da
Salde/Secretaria da Vigilancia Sanitaria e com procedimento de embalagem e rotulagem em

conformidade com as exigéncias legais pertinente;

" Condicdes higiénicas dos veiculos dos fornecedores;

" A higiene pessoal e a adequagdo do uniforme do entregador;

" A integridade e a higiene da embalagem;

" As caracteristicas especificas de cada produto, de acordo com os critérios estabelecidos

pelos Orgdos sanitarios, dentre eles a Agéncia de Vigilancia Sanitaria local e Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria— ANVISA, bem como controle de temperatura no recebimento dos produtos;

o A aquisicdo de frascos, seringas, bombas de infusdo e equipos € de inteira
responsabilidade do CONTRATANTE, que devera manter em estoque uma quantidade que supra as
necessidades existentes de produtos rotineiros, considerando a prescri¢ao dietética e o estado clinico do

paciente a ser atendido.

. ARMAZENAMENTO DE INSUMOS

o O armazenamento dos insumos de férmulas infantis, mddulos, suplementos, mamadeiras
e copos esterilizaveis sdo de responsabilidade da CONTRATADA, que apdés o recebimento dos
produtos, devera:

" Manusear embalagens com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

. Apoiar insumos, ou recipientes com insumos em prateleiras, ndo permitindo o contato

direto com o piso;

" Garantir boa circulagdo de ar, mantendo os produtos afastados da parede e entre si;
. Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas;
. Dispor os insumos obedecendo a data de vencimento, sendo que os produtos com data de

vencimento mais proximas devem ser posicionados e consumidos em primeiro lugar;

o Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos;

o Colocar os produtos destinados & devolugdo em locais apropriados, devidamente
identificados por fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais;

o Respeitar rigorosamente as recomendagdes do fabricante para o adequado armazenamento

dos insumos;

)
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o Atentar que, apds a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o0 prazo da
validade do fabricante, devendo ser observada a validade e condi¢cdes de armazenamento do produto
apos aberto;

o Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para 0 armazenamento do produto, de
acordo com a legislacdo vigente;

o E de responsabilidade da CONTRATADA, manter estoque minimo de dietas enterais,
férmulas infantis, mddulos, suplementos, garantindo assim, o atendimento do CONTRATANTE;

o E de responsabilidade da CONTRATADA, armazenar os produtos dispensados pela
CONTRATANTE em local proprio, dentro de cada posto/lactario, observando as recomendagdes

citadas anteriormente.
. PREPARO

o A CONTRATADA deve executar a prescricdo dietética elaborada pela nutricionista, a
qual determina os nutrientes ou composi¢do dos nutrientes mais adequados as necessidades especificas
do paciente, de acordo com a prescri¢cdo médica;

o Para a execugdo das preparacOes, deverdo ser seguidas as legislacOes sanitérias e
observadas as normas e diretrizes estabelecidas nos respectivos Manuais;

o Reconstituir as formulas, com agua tratada e fervida, seguindo rigorosamente os padroes
de diluicdo recomendados, utilizando para pesagem e medida, balanga de precisdo e recipiente com
graduacdo visivel em ml;

o A manipulacdo deve ser feita com auxilio de utensilios, em lotes, respeitando o controle de
tempo e temperatura, ndo sendo recomendado exceder o tempo de manipulacdo em temperatura
ambiente por mais de 30 minutos;

o Apbs a manipulacdo a preparacdo deve ser submetida a inspecdo visual para garantir a
auséncia de particulas estranhas, bem como precipitagdes, separacdo de fases e alteragdes de cor ndo
previstas;

o Atentar que, ap0s a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o prazo da
validade do fabricante, devendo ser observadas as condigfes de armazenamento conforme orientagdes
do fabricante;

o Dispor os equipamentos e utensilios a serem utilizados, proximos do local de preparo,

devidamente limpos e secos.
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. PORCIONAMENTO E ACONDICIONAMENTO

o O porcionamento é responsabilidade da CONTRATADA e deve estar de acordo com a
prescri¢do dietética, observando todos os cuidados de higiene para evitar a contaminagao dos alimentos

prontos;
o As dietas industrializadas devem ser administradas imediatamente ap6s a sua manipulagéo;
o Deveré ser observada e suprida a necessidade de ministrar agua como acdo complementar

a administracdo da NE;

o A NE deve ser acondicionada em recipiente atoxico, compativel fisico-quimicamente com
a composicao do seu conteudo. O recipiente deve manter a qualidade fisico-quimica e microbioldgica
do seu conteido durante a conservacéo, transporte e administrag&o;

o No Bercério e UTI Neonatal as formulas infantis deverdo ser porcionadas para consumo
em copos dosadores préprios, esterilizaveis, livres de bisfenol-A, composto de prolipropileno Randon,
com capacidade de 10ml a 100 ml, com tampa, sendo a aquisicdo de responsabilidade da
CONTRATADA,;

o Quando for solicitado o uso de mamadeiras, as formulas infantis deverdo ser envasadas na

mesma, previamente higienizada e devidamente acondicionada;

o O acondicionamento das preparagdes deve estar sob rigorosa supervisdo e
responsabilidade da CONTRATADA, devendo observar que:
o Proceder a devida identificacdo das mamadeiras ou frascos com tampa para que, por

ocasido do envase e colocagdo de acessorios, ndo haja interrupcdo desses procedimentos; Todas as
embalagens descartaveis para dieta deverdo ser identificadas, contendo em suas tampas: nome do
paciente, quarto, leito e o tipo de dieta;

o Deve ser proibida a troca de bicos no bercario ou alargamento do mesmo. Quando o bico

de uma mamadeira ndo pode ser utilizado, outra mamadeira devera substituir.
. HIGIENIZACAO
o E de total responsabilidade da CONTRATADA a higienizacio em todas as etapas, e a

aquisicdo dos produtos de limpeza, equipamentos e utensilios necessarios, bem como, adotar todos 0s

procedimentos de higiene de acordo com a legislacdo sanitéria vigente;

o Os utensilios utilizados para o preparo das dietas enterais deverdo ser esterilizados em
autoclave;
o Os produtos e procedimentos de higiene e assepsia deverdo estar de acordo com a

legislag&o sanitaria vigente;
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o A higienizacdo dos equipamentos e utensilios utilizados, ficara sob a responsabilidade da
CONTRATADA para preparo e distribuicdo das dietas.

. HIGIENIZACAO PESSOAL

o O empregado que presta servicos na &rea de lactario deve ter cuidados basicos
relacionados com a saude, realizando avaliacdo médica periodica e sempre que necessario, e higiene
corporal;

o Garantir que todos os manipuladores higienizem as maos antes de manusear qualquer

alimento, durante os diferentes estagios do processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulagéo;

o No caso de uso de luvas e mascaras descartaveis, seguir corretamente a técnica
recomendada;
o Manter o uniforme sempre completo, bem conservado e limpo, e somente usado nas

dependéncias internas do local de servigo, sapatos fechados, limpos e bem conservados;

o Com relacéo & paramentacéo, faz-se necessario higienizar adequadamente as méos, colocar
touca descartavel, vestir sobre o uniforme avental limpo, colocar mascara descartavel quando utilizada
e ao final higienizar novamente as maos;

o A higiene das méos é de suma importancia pelo alto risco de transmissdo de infecgdo, deve
ser efetuada toda vez que o funcionario entra no setor, em cada troca de funcdo e durante a
operacionalizacdo de manuseio de hora em hora. Caso seja empregado sabonete antisséptico, seguir a
orientacdo do fabricante;

o As luvas de manipulacdo sdo recomendadas no preparo e manipulacao de férmulas infantis
prontas para consumo, nas que ja sofreram tratamento térmico e naquelas que ndo sofrerdo.
Previamente, deve-se lavar e fazer antissepsia das méos, e as luvas devem ser trocadas todas as vezes
que se retornar a uma atividade previamente interrompida. Por outro lado, ha que se notar que se o local
possui controle adequado em todos os aspectos de higiene, que envolvam o processo de manipulacao
(manipulador alimento/ utensilio), o uso da luva pode ser descartado, porém é um método ndo muito
adotado em nosso meio;

o A luva para limpeza e manipulagdo de produtos quimicos serve de protecdo ao
manipulador e deve ser excluida do lactério, utilizada nos procedimentos de limpeza, lavagem de

frascos, mamadeiras e acessorios, equipamentos, utensilios e higiene de &rea e coleta de lixo.
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. HIGIENE DAS INSTALACOES, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

o A manutencéo da limpeza deve ser constante. Em relacdo a equipamentos que ndo possam
ser lavados e enxaguados, proceder & higiene com esponja ou pano umedecido em solugdo de &gua e
detergente. Utensilios e acessdrios de equipamentos de pequeno devem ser desinfetados por processo

quimico;
o Mamadeiras e acessorios, copinhos ou frascos com tampa e/ou xicaras:
" O processo de higienizacdo desses itens inicia-se pelo enxague com agua corrente logo

apos 0 uso, seguindo se o transporte para a area de higienizacao;

. Novamente devem ser enxaguados em agua corrente fria, uma a uma, para retirada de todo
e qualquer residuo;

. Em seguida devem se imergidas, separadamente, em solucdo de detergente neutro e agua,

sofrendo primeira esfregacéo;

. Apos imergir em solugdo de detergente enzimatico com agua;
= Na sequéncia, retiradas da imersdo, serdo escovadas uma a uma;
. Feito isso, sofrerdo outro processo de enxague em agua corrente, agora quente, até que

estejam limpas e sem qualquer vestigio de detergente;

" Para que haja escorrimento do excesso de agua, deverdo ser emborcadas em placas
apropriadas para essa finalidade;

. E necessaria desinfeccdo prévia dos frascos de mamadeiras e acessorios quando se

emprega as formulas infantis.
. CONTROLE BACTERIOLOGICO
o A CONTRATANTE sera responsavel pela qualidade da agua utilizada em todas as fases

do processo de manipulacdo e preparo das dietas, devendo ser realizado controle bacterioldgico

periodico de forma a garantir a qualidade da agua para consumo humano, considerando uma populagéo

hospitalar.
. REFERENCIA PARA O FORNECIMENTO DE ALIMENTAC,AO INFANTIL
o Especificacbes e indicacdes do Produto:
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. Férmula infantil especial com ferro e LC-PUFAS. Indicacdo: recém-nascido de baixo
peso;
= Férmula infantil com LC-PUFAS, fundamentais para o desenvolvimento neuro motor e

visual. Indicacdo: Para prematuros.
= Férmula infantil de rotina, adicionada de Prebidticos, com relacdo caseina: soro 40:60 e
exclusivo mix cin 98% de gorduras de origem vegetal, proporcionando melhor digestibilidade.

Indicacdo: para lactentes de 0 a 6 meses prevencdo de constipacdo e colicas;

. Formula infantil de partida com ferro para lactentes. Indicacdo: para lactentes de 0 a 6
meses;
" Férmula infantil de partida com ferro para lactentes e adi¢cdo de LC-PUFAS. Indicacdo:

para lactentes de 0 a 6 meses;

" Férmula infantil de seguimento com ferro;
" Férmula infantil de partida com ferro e prebidticos. Indicacdo: lactentes de 0 a 12 meses;
" Férmula infantil especial sem lactose, 100% de maltodextrina e ferro. Indicagdo: para

lactentes de 0 a 12 meses;
. Férmula infantil especial a base de proteina isolada de soja, enriquecida com L-metionina

e ferro. Indicag&o: para lactentes de 0 a 12 meses;

. Formula infantil especial anti-regurgitagdo com ferro. Indicagdo: para lactentes de 0 a 12
meses;
. Formula infantil & base de soja. Isenta de oleina de palma. Indicac&o: Para lactentes de 0 a

12 meses com alergia a proteina do leite de vaca e/ou intolerancia ao leite de vaca;

. Férmula infantil especial de partida, a base de proteina isolada de soja, enriquecida com L-
metionina e ferro. Isenta de sacarose, lactose e proteinas lacteas. Indicagdo: para lactentes de 0 a 6
meses;

. Formula infantil & base de soja. Isenta de oleida de palma e com LcPufas (DHA e AA).
Indicacdo: Formula infantil com LCPufas, fundamentais para o desenvolvimento neuro motor e visual.
Indicagéo: Para prematuros;

" Foérmula infantil de rotina, adicionada de Prebidticos, com relagdo caseina: soro 40:60 e
exclusivo mix cin 98% de gorduras de origem vegetal, proporcionando melhor digestibilidade.
Indicacdo: para lactentes de 0 a 6 meses prevencdo de constipacdo e colicas;

" Foérmula infantil de partida, hipoalerganica, com proteina parcialmente hidrolisada e ferro.
Indicagéo: para lactentes de 0 a 12 meses;

" Formula infantil especial sem lactose, 100% de maltodextrina e ferro. Indicagdo: para

lactentes de 0 a 12 meses;
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. Férmula infantil especial a base de proteina isolada de soja, enriquecida com L-metionina

e ferro. Indicacdo: para lactentes de 0 a 12 meses;
. PRESCRICAO DIETETICA

o A prescricdo de dietas é de responsabilidade do corpo médico da Maternidade Municipal
Maria de Lourdes Santana Nogueira cabendo a Equipe de Nutrigdo a prescricdo dietética;

o A END seré responsavel pela prescri¢do dietética das formulas infantis, determinando os
nutrientes ou a composicao de nutrientes mais adequadas as necessidades especificas do paciente, de
acordo com a prescricdo médica, assim como informar a CONTRATADA, diariamente, o nimero de
dietas, através da tomada de prescrigao dietética;

o Quando houver prescrigdo de mddulos para uso conjunto com dieta via oral, estes devem
ser solicitados ao Lactario. Para fins de rotina a solicitagdo deve ser feita pela terceirizada da producgao
de refeicBes via oral, mediante prescri¢do dietética do nutricionista;

o A aquisicdo das formulas infantis, médulos, suplementos sdo de responsabilidade da
CONTRATANTE que devera manter estoque minimo na Unidade, garantindo assim, o abastecimento

a responsavel pelo preparo.
. DEPENDENCIAS/INSTALACOES FiISICAS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

o As dependéncias da Maternidade Municipal Maria de Lourdes Santana Nogueira a serem
utilizadas para preparo das dietas é o Lactario, onde também sdo manipuladas as férmulas infantis.
Ficara sob a responsabilidade da CONTRATADA, os servi¢os de manutenc¢do e ordem da dependéncia
supracitada;

o A aquisicdo de equipamentos e mobiliarios, produto de limpeza, descartaveis e qualquer
outro insumo necessario para o preparo, higienizacdo, identificagdo e distribuicdo da NE e formulas
infantis sdo de responsabilidade da CONTRATADA, a excecdo das autoclaves de bancada que serdo
disponibilizadas pela CONTRTANTE, sendo as manuten¢Bes corretivas e preventivas destas de
responsabilidade da CONTRATADA,;

o A CONTRATADA devera fazer reposicdo periddica (ou sempre que houver avaria) de
equipamentos e utensilio de forma a ndo interferir na continuidade dos servigos;

o A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela conservacdo e manutencdo das
dependéncias que ocupa, visando o bom funcionamento dos servicos a serem realizados. A manutencao
das instalacdes elétricas e hidraulicas e de outros equipamentos (patriménio do hospital) devera ficar
sob a responsabilidade da CONTRATADA;

)
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o

Descritivo de itens minimos, moveis e equipamentos eletrdnicos, eletrodomésticos,

utensilios, materiais descartaveis e EPI’s:

Pallet de pléstico;
Caixa organizadora sem furos no corpo, capacidade 30 litros;
Caixa organizadora com tampa plastica, sem furos no corpo, capacidade 50 litros;

Caixa Organizadora Plastico de alta resisténcia, com tampa translicida, presilhas de

seguranca, capacidade 20 litros;

Caixa Organizadora Plastico de alta resisténcia, com tampa transllcida, presilhas de

seguranca, capacidade 60 litros;

Caixa Organizadora Plastico de alta resisténcia, com tampa translucida, presilhas de

seguranca, capacidade 150 litros;

n
n
ché e sopa;
n
n

Colher de sopa em inox (inclusive o cabo);

Colher medidora em inox (inclusive o cabo), conjunto com colheres de café, sobremesa,

Dispensador de sabdo liquido e éalcool gel
Saboneteira de parede dispenser p/ alcool gel ou sabonete liquido;

Kit de 02 escovas para limpeza de mamadeiras e chucas com cerdas em acrilico macio,

para limpeza de mamadeiras, chucas e bicos, esterilizavel;

Jarra inox, com tampa, capacidade 2 litros;

Jarra inox, com tampa, capacidade 1 litro;

Lixeira com pedal em inox, capacidade 100 litros;

Lixeira com pedal em inox, capacidade 50 litros;

Lixeira com pedal em inox, capacidade 30 litros;

Peneira em inox, malha fina, 10 cm de diametro;

Peneira em inox, malha fina, 15 cm de didmetro;

Peneira em inox, malha fina 20 cm de diametro;

Torneira elétrica torneira elétrica 127V, para instalacdo em area de higienizacao;
Reldgio de parede Digital;

TermOmetro medir a temperatura do ambiente;

Termdmetro tipo espeto medir a temperatura de liquidos, digital em aco inoxidavel;
Tesoura Em inox tamanho médio;

Toalheiro de papel

Toalheiro de papel toalha bobina ¢/ tecla branco;
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. Copos dosadores para formulas infantis copos dosadores préprios, esterilizaveis em
autoclave, livres de Bisfenol-A, composto de Polipropileno Randon, com capacidade de 10 a 100 ml
com tampas;

. Chuca produzida em polipropileno livre de BPA, de facil higienizacdo e esterilizaveis,
capacidade 50 ml a 100 ml

. Mamadeira com bico. A Mamadeira deve ser produzida em polipropileno livre de BPA, de

facil higienizacdo e esterilizavel, capacidade 250ml

. Bico produzido em silicone macio e livre de BPA, ortodontico;
" Bico para chuca 50ml de latex;
" Bico de silicone para chuca 50ml produzido em silicone macio e livre de BPA,

ortodéntico.

. EQUIPE DE TRABALHO

o A CONTRATADA devera estar rigorosamente registrada pelo Conselho Regional de
Nutricdo, conter alvard da Vigilancia Sanitiria e estar apta a servir dietas dentro dos padrdes
nutricionais e higiénicos;

o A empresa CONTRATADA deverd ter seu quadro de funcionéarios devidamente
treinados, com conhecimentos basicos da Ciéncia da Nutricdo e de manipulagdo de alimentos e ter seus
conhecimentos atualizados;

o A empresa CONTRATADA tera que oferecer crachas de identificacdo, uniformes e
equipamento de protecao individual e coletivo segundo determina a medicina e seguranca no trabalho a
todos os seus funcionarios em servico nas dependéncias do CONTRATANTE;

o A empresa CONTRATADA devera responsabilizar-se pela realizacdo de exames de salde
admissional e periodico dos seus funcionarios;

o Manter profissional nutricionista responsavel técnico pelos servicos, que devera
supervisionar tecnicamente as etapas do processo de producdo, transporte e distribuicdo das refeicoes.
A CONTRATADA deve garantir a efetiva e imediata substituicdo do profissional, pelo menos por
outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Resolucdo CFN
n.° 204/98;

o A Nutricionista da CONTRATADA ficard responsavel pelo desenvolvimento de
atividades técnicas como: escala, planejamento de compras, confec¢do de cardapios, monitoramento

dos POP’S e planilhas de controle em boas praticas de producado, higiene e saude do manipulador e

treinamentos etc.;
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o Coordenar, supervisionar, promover e executar programas de treinamento, para toda a
equipe de trabalho;

o Comprovar, gquando solicitado, o registro e regularidade de seus nutricionistas e técnicos
envolvidos na prestacdo dos servicos, junto ao Conselho Regional,

o Providenciar a imediata reposi¢cdo de funcionarios para cobrir folgas, faltas, férias,
demissdes, licencas (salde, maternidade), afastamentos etc., de pessoal da area técnica, operacional e
administrativa, mantendo o quadro de funcionarios completo, necessarios a execugdo do presente
objeto;

o Manter os empregados dentro de padrdo de higiene recomendado pela legislacdo vigente,
fornecendo uniformes, paramentacdo e equipamentos de protecdo individual especificos para o
desempenho das suas fungdes;

o Comprovar a entrega de equipamentos de prote¢do individual (EPI) aos funcionéarios sendo
que a relacdo devera conter nome e a funcao do favorecido e a especificagdo do equipamento destinado
a cada um;

o Proporcionar aos seus empregados, condi¢cdes necessarias para a realizagdo dos servicos,
fornecendo-lhes 0s equipamentos e materiais adequados a natureza das tarefas desenvolvidas;

o Manter a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentacdo e do servigo,
independentemente das escalas de servi¢o adotadas;

o Responsabilizar-se por eventuais paralisagdes do servigo, por parte de seus empregados,
garantindo a continuidade dos servicos contratados, sem repasse de qualquer Onus ao
CONTRATANTE;

o Cumprir as posturas e as disposi¢cdes legais, Federais, Estaduais e Municipais, que se
relacionem com a prestacéo de servigos, objeto deste Termo;

o Indicar o profissional responsavel técnico, junto ao Conselho de Classe representativo do
servigo hora contratado, devidamente habilitado e capacitado para supervisionar e garantir a execucdo
dos servicos dentro das normas de boa pratica e qualidade estabelecidas pela legislacdo vigente,
ministrar treinamentos, selecionar, escolher, adquirir e prover o uso adequado de EPI’s e produtos
quimicos;

o Instruir e fazer cumprir as Normas de Seguranca e Medicina do Trabalho, tal como
prevencdo de incéndio nas areas do CONTRATANTE;

o Manter o quadro necessario de funcionarios para o desenvolvimento dos servicos, em
guantitativos suficientes;

o Para o desenvolvimento do Servi¢o de Nutricdo na Unidade, em todos os dias da semana,
se faz necessario a disponibilizacdo de Auxiliares de Cozinha, Copeiros, Cozinheiros, Magarefe,

Estoquista, Auxiliar de Servigos Gerais e Técnico de Nutricdo, dimensionados para o atendimento do

)
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servigo previsto neste Termo, sendo a contratacdo e treinamentos de responsabilidade da empresa
CONTRATADA, garantindo a cobertura de férias. A CONTRATADA deve observar a carga horéria

estabelecida em Convencéo Coletiva das categorias de seus funcionarios alocados no Contrato.
CLAUSULA TERCEIRA - DOS PRAZOS

O presente instrumento vigera pelo prazo de 12 (doze) meses, iniciando em 21 de marco de 2023,

podendo ser prorrogado por conveniéncia das partes através de Termo Aditivo devidamente assinado.

Paragrafo Unico — Este Contrato estara integralmente condicionado a vigéncia do Contrato de Gest&o
n® 113/2022 celebrado com o Municipio de Aracaju/SE, devendo durar somente enquanto este Gltimo

viger.

CLAUSULA QUARTA - DO VALOR E DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

Pela execucdo do contrato, sera pago o valor sob demanda conforme as refeicdes efetivamente
entregues, em atencdo aos valores unitarios descritos no Anexo I, mediante apresentacdo do relatorio de

evidéncias detalhado da correspondente Nota Fiscal.

Paragrafo Primeiro — O pagamento dar-se-4 em até 30 (trinta) dias ap6s a entrega da Nota Fiscal,
através de transferéncia em conta fornecida pela CONTRATADA na Nota Fiscal, sendo vedada a

emissao e pagamento através de boleto bancario.

Paragrafo Segundo — As Notas Fiscais deverdo ser emitidas em favor do CNPJ informado no
predmbulo entre o dia 1° ao dia 20 do més seguinte a prestacdo dos servicos, contendo minimamente o
namero do contrato de prestacdo de servicos e os dados bancérios para deposito, devendo a conta estar
vinculada ao CNPJ de titularidade da CONTRATADA.

Paragrafo Terceiro — Estéo inclusos no preco acima, todos os tributos, inclusive ICMS, ISS e Imposto
de Renda, e outros encargos e obrigagdes trabalhistas e previdenciarias, lucros, fretes e demais despesas
incidentes, tais como taxa de administracdo, suprimentos de géneros alimenticios e embalagens, enfim,
todos os custos necessarios para a perfeita execucdo, assim que nada mais poderd ser cobrado da
CONTRATANTE.

Paragrafo Quarto — Os pagamentos descritos acima estardo condicionados ao recebimento, por parte
do CONTRATANTE, dos recursos previstos no Contrato de Gestdo N° 113/2022 celebrado com o
Municipio de Aracaju/SE.
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Paragrafo Quinto — Na hip6tese de atraso no repasse dos valores do Contrato de Gestdo n° 113/2022
celebrado com o Municipio de Aracaju/SE, a CONTRATADA declara, desde este momento, que ndo
tera direito a qualquer remuneracdo compensatoria, a qualquer titulo, isentando 0 CONTRATANTE de

gualquer 6nus sobre as parcelas atrasadas.

Paragrafo Sexto — A superveniéncia na majoracdo de aliquotas ou a criacdo de novos Tributos,
Contribui¢des Sociais instituidos com vinculagdo a existéncia de contrato de trabalho dos empregados

inerentes a este contrato, ocorridos na vigéncia deste, constituirdo custos paraa CONTRATADA.

Paragrafo Sétimo — O valor relativo a eventuais servigos extras ndo previstos neste Contrato, quando
solicitados e/ou autorizados expressamente pelo CONTRATANTE, sera previamente ajustado por
escrito mediante Termo Aditivo.

Paragrafo Oitavo — As isences especificas deverdo ser comprovadamente apresentadas ao
CONTRATANTE, bem como declaracdo firmada pela CONTRATADA justificando a sua isencao.

Paragrafo Nono — Ocorrendo atraso na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, o vencimento ficara
automaticamente prorrogado por periodo equivalente, sem énus ao CONTRATANTE.

Paragrafo Décimo — Caso seja constatado algum erro na Nota Fiscal/Fatura, serd a mesma devolvida e
0 respectivo pagamento suspenso até a sua efetiva corre¢do, sem que isso implique na paralisagdo dos

servicos, bem assim a incidéncia de juros, reajuste ou multa.

Paragrafo Décimo Primeiro — O pagamento sera efetuado somente mediante crédito em conta

bancaria de titularidade do Contratado, sendo vedada a emissdo de boleto.

Paragrafo Décimo Segundo — Os pagamentos referentes ao presente contrato estdo condicionados a
apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura de servicos que deverdo ser apresentadas junto com as seguintes
certidBes negativas de débitos ou positivas com efeito negativa, abrangendo a data de pagamento da

Nota Fiscal/Fatura:

a) Certiddo Negativa de Débitos relativos aos Tributos Federais e & Divida Ativa da Unido -
Federal e INSS;

b) Certidao Negativa de Débitos Tributarios - Estadual;

c) Certidao Negativa de Débitos Mobiliarios — Municipal;
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d) Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS, mediante apresentacdo de Certificado de

Regularidade de Situacdo — CRF;

e) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

CLAUSULA QUINTA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

Caberd a CONTRATADA, dentre outras obrigacGes legais e constantes do presente Contrato:

a) Atuar conforme normas técnicas atinentes e legislacdo aplicavel ao escopo do Contrato,
observando ainda, as substitutas, as complementares e/ou posteriores, ainda que omissas neste
documento por qualquer razdo que seja;

b) Executar os servigos contratados atravées da fixacdo de parametros técnicos e a tempo certo,
obedecendo as condicdes e prazos estipulados entre as partes;

C) Submeter ao CONTRATANTE, para prévia aprovacao escrita, todo servico que se fizer
necessario a sua participacao;

d) Respeitar e fazer com que sejam respeitadas as normas atinentes ao bom funcionamento dos
servigos prestados pelo CONTRATANTE e aquelas relativas ao objeto do Contrato;

e) N&o transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, o objeto do
presente Termo, nem subcontratar quaisquer das prestagdes a que esta obrigada sem prévio
consentimento, por escrito, do CONTRATANTE;

f) Manter, durante todo o periodo de vigéncia do Contrato, todas as condigdes que ensejaram a
contratacdo, particularmente no que tange a regularidade fiscal, qualificacdo técnica e cumprimento da
Carta Convite;

0) Cuidar da regularidade obrigacional derivada do vinculo e subordinagdo com o pessoal
envolvido direta ou indiretamente na execugdo do Contrato, adimplindo com toda e qualquer obrigacéo
fiscal e trabalhista decorrente da prestacéo de servigos dos seus cooperados/funcionarios;

h) Atuar conforme as normas estabelecidas pelos Orgdos de fiscalizacdo profissional de sua
especialidade e obedecer as normas legais vigentes na ANVISA e Ministério da Saude, bem como
atender todas as resolu¢des normativas pertinentes ao objeto do Contrato;

i) Dar esclarecimentos sobre qualquer procedimento, o mais breve possivel, a contar do
recebimento de notificacdo para tal mister;

D Submeter-se a fiscalizacdo a ser realizada pelo CONTRATANTE, ou qualquer Orgdo
fiscalizador, relativa a prestacdo dos servicos pactuados, conforme regras estabelecidas nos protocolos
internos e padronizacdo do CONTRATANTE e do nosocomio onde serd prestado 0s servicos;

k) Comunicar, por escrito, imediatamente, a impossibilidade de execucdo de qualquer

obrigacdo contratual, para adocdo das providéncias cabiveis;

)
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)] Assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacbes estabelecidas na
legislacdo especifica de acidentes de trabalho, quando, em decorréncia da espécie, forem vitimas os
seus empregados quando da prestacdo dos servicos, sendo defeso invocar o Contrato para eximir-se de
qualquer responsabilidade ou obrigacdo, bem como transferir o dnus financeiro decorrente dessas
obrigacbes ao CONTRATANTE;

m) Executar os servicos com o maximo de zelo, bem como seguir rigorosamente as
especificacOes e normas pertinentes em vigéncia;

n) Responder, integralmente, por perdas e danos que vier a causar a0 CONTRATANTE ou a
terceiros em razdo de acdo ou omissdo, dolosa ou culposa, sua ou dos seus funcionarios,
independentemente de outras cominagdes contratuais ou legais a que estiver sujeita, sendo defeso
invocar o Contrato para eximir-se de qualquer responsabilidade ou obrigagdo, bem como transferir o
onus financeiro decorrente dessas obrigacfes a0 CONTRATANTE;

0) Dar ciéncia ao CONTRATANTE, imediatamente e por escrito, de qualquer anormalidade
gue verificar durante a execucdo dos servicos;

9)] Atender a qualquer convocacdo do CONTRATANTE para esclarecimentos a respeito dos
servigos prestados;

q) Manter o mais absoluto sigilo e confidencialidade no tocante aos servigos, documentos,
pesquisas, entrevistas e demais informacdes apuradas ou de que tome conhecimento durante a prestacéo
dos servicos;

r Permitir e facilitar a inspecdo dos servicos, prestando todas as informacdes e apresentando
todos os documentos que lhe forem solicitados;

s) Qualquer alteracdo na sistemética estabelecida devera primeiramente ser submetida a
consideracdo do CONTRATANTE, com respectiva justificativa a quem cabera decidir a orientacdo a
ser adotada;

t) Responder, exclusivamente, perante seus fornecedores, ndo possuindo o CONTRATANTE
qualquer responsabilidade perante aqueles;

u) Utilizar as melhores técnicas e praticas disponiveis para a execucdo dos servigos
identificados no Termo de Referéncia, empregando seus funcionarios e prepostos com o devido
treinamento e qualificacdo para a execugdo dos servigos;

V) Atender fiel e diligentemente os interesses do CONTRATANTE, agendando reunifes ou
participando das agendadas com e pelo mesmo sempre que houver necessidade;

w) Ofertar as refei¢fes devidamente identificadas e acondicionadas, conforme padronizado pela

SND da Unidade de Satde nos locais, horéarios, no prazo e nas condi¢des estipuladas pela nutricionista
RT da CONTRATANTE;
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X) Zelar para que as areas utilizadas para o preparo, porcionamento e distribuicdo de refeicBes
e agua filtrada gelada a pacientes e colaboradores mantenham-se em condicGes de perfeita higiene, na
forma determinada pelos Orgdos competentes, com o fornecimento de todos os insumos e
equipamentos necessarios a sua execucao;

y) Zelar pela alimentacdo fornecida preservando a integridade do preparo, armazenamento e
distribuicdo, promovendo a correcdo ou substituicdo no total ou em parte da alimentagcdo em que nao
estejam no padrdo de qualidade e higiene exigidas pelas normas higiénicas sanitarias da Vigilancia
Sanitaria e pela CONTRATANTE;

2) Assumir todas as despesas relativas a aquisicdo dos géneros alimenticios e insumos
necessarios ao preparo de todas as refeicdes especificadas neste Termo, assim como todas as demais
despesas decorrentes da execucdo contratual, sem qualquer acréscimo ou responsabilidade ao
CONTRATANTE, seja de forma solidaria ou subsidiéria quanto ao cumprimento de suas obrigagdes;
aa) Manter em servico permanente na unidade de producéo de refei¢des, inclusive nos finais de
semana e feriados, equipe composta por Nutricionistas, e Técnicos em Nutricdo e Dietética
devidamente habilitados e inscritos no respectivo Conselho, bem como quadro operacional
devidamente qualificado, em numero suficiente para atendimento diurno e noturno de forma a garantir
o fornecimento do objeto solicitado;

bb) Manter esquema alternativo de trabalho ou plano de contingéncia para situagdes
emergenciais, tais como: falta de 4gua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos, problemas
com o veiculo para transporte de refei¢des, greves e outros, assegurando a manutencao do atendimento
diario adequado;

cc) Corrigir em até 24 horas as inadequacOes detectadas e comunicadas pela equipe de
fiscalizagdo da Secdo de Nutricdo e Dietética da Unidade de Salde. Em caso de impossibilidade de
observancia do prazo assinalado a CONTRATADA deverd formalmente registrar, para avaliacdo, 0s
motivos do ndo cumprimento da exigéncia;

dd) Zelar pela qualidade dos géneros alimenticios fornecidos, servindo alimentos frescos, de boa
procedéncia, isentos de contaminacdo fisica, quimica, microbiolégica e que atenda a toda a legislacdo
inerente a atividade;

ee) Manter atualizado, o manual de boas préaticas e procedimentos operacionais padronizados;
ff) Elaborar e apresentar fichas técnicas de acordo com todas as preparacdes oferecidas aos
pacientes nas diferentes consisténcias (liquida até normais) e dietas especializadas como diabetes,
insuficiéncia renal, hipossodica, hipolipidica, hiperproteica, hipercaldrica, entre outras. Estas deverdo
conter macronutrientes e 0s principais micronutrientes como calcio, ferro, sédio, potassio, fésforo e/ou

outro que for necessério conforme especificacdes de cada dieta constante em manual;
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gg) Fornecer aos seus trabalhadores as vestimentas adequadas, informando-os da
obrigatoriedade do uso didrio dos equipamentos de protecdo individual (EPI), como calcados
antiderrapantes, uniforme, luvas de aco inoxidavel, luvas anticorte de nylon, touca/gorro, jaleco, entre
outros;

hh) Realizar, sem 0nus a CONTRATANTE, trimestralmente ou quando nhecessario,
treinamento com sua equipe técnica e com funcionarios novatos, enfocando os padrdes de dietas
hospitalares que serdo fornecidas ao CONTRATANTE e procedimentos de higiene durante a
manipulagdo, porcionamento, distribuicdo e transporte das refeigBes. Este treinamento devera ser
comprovado a0 CONTRATANTE mediante apresentacdo de conteddo programético e lista de
presenca assinada pelos participantes;

i) Manter em condi¢Ges adequadas as instalagdes fisicas da cozinha industrial onde serdo
preparadas as refeicdes, 0s equipamentos e utensilios necessarios ao preparo das refeices e 0 meio de
transporte das refei¢Bes, conforme disposi¢Bes contidas na RDC/ANVISA n° 275, de 21 de outubro de
2002;

i Realizar sem 6nus, coleta diéria de amostras de alimentos, em sua unidade produtora e de
distribuicdo, de todas as preparagdes e refei¢Oes, obedecendo aos critérios técnicos constantes na
legislacdo sanitaria vigente. As amostras deverdo ser identificadas com o nome refei¢do, preparagéo,
dieta, data e horario da coleta, devendo ser adequadamente acondicionadas, por um periodo de 72
horas, visando o monitoramento da qualidade das refei¢cbes fornecidas e outras providéncias que se
fizerem necessarias;

kk) Serd utilizado na aferi¢do um check list de verificacdo baseado na RDC/ANVISA n° 275, de
21 de outubro de 2002, sendo considerado satisfatério um resultado igual ou superior a 76%;

)] As condicBes das instalagdes fisicas da cozinha industrial onde serdo preparadas as
refeicbes, 0s equipamentos e utensilios necessarios ao preparo das refeicbes serdo aferidos
periodicamente durante a vigéncia do Contrato, em vistoria que serd realizada por equipe de
colaboradores designados pela Diretoria da Unidade;

mm) A CONTRATADA ¢ responsavel pela entrega das refeicdes e dietas até o leito do paciente,
bem como os instrumentais e equipamentos necessarios para entrega (carrinho de distribuicao fechado e
térmico, de aco inox, bandejas de aco inox, descartaveis, etiquetas de identificacdo da dieta, EPI de
protecdo para o funcionario etc.);

nn) A Nota Fiscal devera ser protocolizada na Unidade do CONTRATANTE, mediante entrega
fisica do documento e/ou envio para o endereco eletronico indicado pelo CONTRATANTE;

00) Em caso de irregularidade em qualquer das certiddes, o pagamento sera obstado até que a
CONTRATADA regularize a pendéncia verificada. Para o caso de certiddo positiva com efeito de

negativa, ndo havera dbice;
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pp) Para o desenvolvimento das atividades rotineiras, na prestacdo de servico, a
CONTRATADA se responsabiliza pela aquisicdo de todos 0s equipamentos, méveis e utensilios para a
montagem do SND, como:

a. Fornecer equipamentos industriais necessarios a execucdo do servico, tais como: geladeira
industrial, balcdes de distribuicdo de refeicdes, freezer, microondas, fogdo industrial com queimadores,
purificador de 4gua natural e gelada, lava lougas, armarios de aco e/ou inox, utensilios de cozinha
(pratos de loucas, talheres de aco inox, panelas, peneiras, jarra de suco e agua, galheteiros e utensilios
de servir etc.), liquidificadores, paletes, garrafas térmicas, carrinho fechado de distribuicdo de refei¢do
para pacientes em ago inox, bandejas de aco inox. A primeira disponibilizagdo de mesas com cadeiras
do refeitorio serd feita pela CONTRATANTE, sendo as demais de acréscimo ou reposi¢do por
desgaste natural de responsabilidade da CONTRATADA,

b. Aquisicdo de todos os materiais descartaveis, para o fornecimento das refeicdes,
principalmente em periodos de pandemia e/ou emergenciais para todos 0s comensais, como: quentinhas
de isopor com diviséria, cumbucas de isopor, pratos e talheres (garfo, faca, colher e canudo),
guardanapos, sacos de protecdo, copos e tampas descartaveis de 200ml, 250ml e 300ml para dietas
liquidas, semiliquidas e hidratagdo. 5.1.43Em especial, as dietas de pacientes e acompanhantes devem
ser ofertadas imprescindivelmente em descartaveis. Reforca também a necessidade do SND na
disponibilizacdo de sachés individuais de agucar, adocante, sal e azeite de oliva, na oferta das refeicoes;
qq) A CONTRATADA tem responsabilidade na aquisi¢cdo e calibragdo de equipamentos de
controle de temperatura (termdmetros digitais para alimento, geladeiras e freezer), imprescindivel no
desenvolvimento de boas praticas de produgdo. Além disso, realizar manutencéo preventiva e corretiva
de todos os equipamentos relacionados ao Servigo de Nutri¢do, independentemente de serem da
CONTRATADA ou da CONTRATANTE desde que estejam sendo utilizados pelo SND;

rr) A aquisigdo e reposi¢do de fardamentos e de todos os EPI’S para os funciondrios do SND
desenvolver suas atividades, conforme as normas regulamentadoras de Seguranca e Salde Ocupacional
(NR6 e NR32) e de Boas praticas para Servico de Alimentacdo (RDC216/04), torna-se obrigatoriedade
da CONTRATADA, assim como 0 abastecimento de materiais de papelaria e escritorio, etiquetas para
identificacdo de dietas, materiais/equipamentos de informatica, os produtos de higienizacdo para

hortifruti, ambientes, bancadas, e utensilios, especializados para areas hospitalares.
CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGAQC)ES DA CONTRATANTE

Caberda ao CONTRATANTE, as suas expensas, dentre outras obrigacBes legais e ou constantes do

presente Contrato:
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a) Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servicos quanto as quantidades, prazos e
especificacdes, notificando a CONTRATADA por escrito para que tome as providéncias necessarias
caso observado ndo conformidade para o efetivo cumprimento do Contrato, bem como rejeitar todo e
qualquer material que nao atendam as especificacGes contidas no Termo de Referéncia. Caso ndo sejam
corrigidas as ndo conformidades em tempo héabil, cabe ao CONTRATANTE aplicar as devidas
sancdes;

b) Prestar as informagdes e os esclarecimentos em tempo habil, que venham a ser solicitados
pela CONTRATADA para 0 melhor cumprimento do Contrato;

C) Editar normas complementares para o gerenciamento da execucdo do Contrato em razéo de
exigéncia dos drgdos de controle e fiscalizagdo aos quais 0 Contrato de Gestdo que a Unidade esteja
vinculada ou subordinada;

d) Glosar do valor do Contrato eventuais prejuizos causados pela CONTRATADA, de
gualquer natureza, bem como valores decorrentes de passivos trabalhistas e fiscais, gerada e ndo
adimplidos pela CONTRATADA;

e) Requisitar diariamente 8 CONTRATADA as refeicGes a serem fornecidas, conforme os
horérios de distribui¢éo, obedecendo os prazos e normas da Unidade de Saude;

f) Avaliar e aprovar previamente, os cardapios mensais elaborados pela CONTRATADA;

0) Atestar as notas fiscais/fatura de fornecimento e efetuar os pagamentos a CONTRATADA
nas condicdes estabelecidas no Contrato;

h) Permitir o acesso de funcionarios da CONTRATADA ao local de entrega, desde que sejam

observadas as normas de seguranga;

i) Fiscalizar e supervisionar a execucdo do fornecimento das refei¢des objeto do Termo de
Referéncia;
D Exigir o cumprimento de todos os compromissos assumidos pela CONTRATADA, de

acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

k) Notificar a CONTRATADA de qualquer irregularidade encontrada no fornecimento das
refeicoes;
)] Comunicar por escrito a CONTRATADA as inadequacbes observadas pela equipe de

fiscalizacdo da Secdo de Nutricdo e Dietética da Unidade de Salde e solicitar as providéncias
necessarias para as correcdes delas;

m) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizacdo de géneros e/ou
alimentos que apresentem condicBes improprias ao consumo;

n) Verificar as condi¢Ges de higiene e de conservacdo das dependéncias, manipuladores,
equipamentos e utensilios utilizados para a producgdo, transporte e distribuicdo das refeicbes da
CONTRATADA,;

)
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0) Abster-se de emanar qualquer ordem direta a funcionario da CONTRATADA, devendo
dirigir-se exclusivamente aos supervisores, encarregados e gestores desta, a fim de se fazer cumprir

qualquer exigéncia.

Paragrafo Unico — O presente contrato ndo implica em qualquer vinculo de solidariedade entre os
contratantes, ficando cada qual responsavel pelas obrigac6es derivadas de suas respectivas atividades,

sejam elas de carater fiscal, trabalhista, previdenciario, sem exclusao de qualquer outra.
CLAUSULA SETIMA — RESPONSABILIDADE TRABALHISTA

A prestacao de servigos ora contratada nao enseja qualquer tipo de vinculo, inclusive trabalhista, entre a
CONTRATADA, seus propostos, prestadores de servico e empregados, com 0 CONTRATANTE;
respondendo aquele por todas as obrigacfes decorrentes de sua posicdo de empregador e contratante
dos profissionais porventura contratados para lhe auxiliar na execucdo deste pacto - ndo se
estabelecendo entre estes e 0 CONTRATANTE ou entre esta e 0 CONTRATADO, qualquer tipo de

solidariedade em relacdo aos mesmos.
CLAUSULA OITAVA - RESCISAO

O presente Contrato podera ser rescindido de pleno direito, em caso de rescisdo do Contrato de Gestdo
n® 113/2022 celebrado com o Municipio de Aracaju/SE, apenas para formalizagdo, sem qualquer
indenizacgdo cabivel, como também podera ser rescindido, por quaisquer das partes, a qualquer tempo,
mediante envio de notificacdo com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, sem que Ihe caiba qualquer

indenizagdo, porém sem prejuizo do pagamento proporcional dos servicos ja realizados.

Paragrafo Primeiro — O presente contrato sera considerado rescindido por justa causa, além dos

previstos em lei, independente de aviso, notificacdo ou interpelagdo judicial:
1. Faléncia, recuperacdo judicial ou extrajudicial, dissolu¢do ou liquidag&o de qualquer das partes;

2. Inadimpléncia, por uma das partes, de quaisquer obrigacGes previstas no contrato, salvo em

decorréncia de caso fortuito ou forga maior;

3. Subcontratacdo ou cessdo parcial ou total deste contrato a terceiros, sem autorizacdo expressa da

outra parte;

4. Descumprimento de qualquer das clausulas e condigdes estabelecidas neste instrumento.

Esse documento foi assinado por SALETE RUSSO, José Jorge Urpia, GUILHERME DA SILVA BONADIO e Luciana Torres Peixoto. Para validar o documento e suas assinaturas acesse

https://mundo.easydocmd.com.br/validate/D7TUU-SR5KH-WVYKS-NAMUJ

Vig



GUTS o

Paragrafo Segundo — Na ocorréncia de sucessdo da CONTRATADA, o presente Contrato podera

prosseguir ou ser rescindido, a critério exclusivo da CONTRATADA.

Paréagrafo Terceiro — Rescindido o presente contrato por quaisquer motivos previstos nesta clausula, a
CONTRATANTE entregard a execucdo dos servicos a quem julgar conveniente, respondendo a
CONTRATADA, na forma legal e contratual, pela infracdo ou execucdo inadequada que der causa a

rescisao.
CLAUSULA NONA - GLOSAS

O CONTRATANTE podera efetuar a retengdo ou glosa do pagamento de qualquer documento de
cobranga, no todo ou em parte, nos seguintes casos:

a) Inexecucdo total ou execucdo defeituosa ou insatisfatoria dos servigos que resulte na perda total do
trabalho;

b) N&o utilizacdo de materiais e recursos humanos exigidos para execucdo dos servigos, ou utilizagdo
ou em qualidade ou em quantidade inferior a demanda;

c) Descumprimento de obrigacdo relacionada ao objeto do ajuste que possa ensejar a
responsabilizacéo solidéria ou subsidiaria da CONTRATANTE, independente da sua natureza.

CLAUSULA DECIMA - QUALIFICACAO TECNICA
A CONTRATADA deveré apresentar:

° Atestado de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de direito pablico ou privado,
que comprove que a empresa participante executou ou executa servigos e esta apta para o desempenho
de atividades pertinentes e compativeis em caracteristicas e quantitativo com o objeto do presente
Contrato, ou tenha profissional com experiéncia na area comprovada:

o Os Atestado(s) de Capacidade Técnica emitido(s) por pessoa juridica de direito publico ou
privado estabelecida no Brasil, averbado no Conselho Regional de Nutricdo, que comprove a atuagéo
no ramo de alimentagdo hospitalar, com caracteristicas e quantidades equivalentes a 50% objeto dessa
cotacdo, devendo constar do(s) atestado(s) o numero e o tipo de refei¢bes diarias fornecidas (Resolucéo
n°510/2012, do Conselho Federal de Nutri¢éo);

o O(s) Atestado(s) de Capacidade Técnica devera (do) ser assinado(s) por Nutricionista
responsavel técnico da pessoa juridica emitente do atestado ou pelo representante legal do emitente no
caso da pessoa juridica que emitir o atestado ndo possuir Nutricionista em seu quadro de pessoal, na
forma estabelecida na Resolucéo n° 510/2013, do Conselho Federal de Nutricdo.

o Manual de Boas Praticas da empresa, atualizado e assinado voltado para producdo de
refeicBes seguras do ponto de vista nutricional e microbiolégico, bem como Procedimento Operacional
Padrdo de higiene ambiental, pessoal, de equipamentos e utensilios, manejo integrado de pragas,

)
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planilnas de controle de tempo/temperatura dos alimentos, planilhas de monitoramento de
equipamentos.

° Declaracdo do representante legal da empresa participante afirmando possuir aparelhamento
e pessoal técnico adequado e disponiveis para executar o fornecimento objeto da contratagdo decorrente
desse Termo;

. Comprovante de registro ou inscricdo da empresa participante na entidade profissional
competente, Conselho Regional de Nutricionistas — CRN;

) CRN/RT do Responsavel Técnico da CONTRATADA

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS RESPONSABILIDADES FISCAIS

A CONTRATANTE se responsabiliza pela retengdo que Ihe impuser a legislagdo vigente, das taxas e
impostos incidentes sobre as faturas mensais da prestagdo de servigos ora locados, bem como pelo

recolhimento das mesmas aos respectivos 6rgaos credores.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA RESPONSABILIDADE CIVIL

A CONTRATADA respondera por todos os danos causados a CONTRATANTE, aos empregados,
prestadores de servigos, prepostos, representantes ou terceiros, a que venha a dar causa, por agdo ou

omissdo, em razdo da execucdo do objeto deste contrato.
CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA TOLERANCIA

Todas as obrigacGes decorrentes deste instrumento, se vencerdo independentemente de qualquer
notificacdo, interpelacdo ou aviso judicial ou extrajudicial. Qualquer tolerancia no recebimento dos
encargos em atraso, por qualquer das partes, ndo implicard em novacdo, permanecendo exigiveis as

sangdes contratuais independentemente de reforco.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - COMPROMISSO DA CONTRATADA
A CONTRATADA, neste ato, compromete-se a:

a) Nao utilizar m&o de obra infantil, ressalvado o menor aprendiz nos termos lei;

b) N&o utilizar trabalho forcado ou equivalente;

c) Respeitar a legislacdo ambiental.
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CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS

Fica estabelecido que, caso venha a ocorrer algum fato ndo previsto no instrumento, 0s chamados casos
omissos, estes deverdo ser resolvidos entre as partes, respeitados o objeto deste Contrato o codigo civil
vigente, supletivamente, os principios da teoria geral dos contratos e as disposi¢@es de direito privado,
ndo se constituindo em novagao ou rendncia ao direito de aplicar as san¢des previstas neste contrato ou

decorrentes de lei.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DA LEI GERAL DE PROTECAO DE DADOS

O presente contrato sera regido e interpretado em relacdo as leis de protecdo de dados conforme a
Legislacéo vigente de Protecdo de Dados (LGPD - Lei Geral de Protecdo de Dados) de acordo com as
leis da Republica Federativa do Brasil (13.709/2018 e suas atualiza¢des), além das demais normas e
politicas de protecdo de dados de cada pais onde houver qualquer tipo de tratamento dos dados dos
clientes, valendo-se para este contrato e incluindo também dados anteriores que possam ja existir em
nossa base de informagdes para protegao.

Paragrafo Primeiro — A CONTRATADA, por si e por seus colaboradores, obriga-se a atuar no
presente Contrato em conformidade com a Legislacdo vigente sobre Protecdo de Dados Pessoais e as
determinacgdes de drgdos reguladores/fiscalizadores sobre a matéria, em especial a Lei 13.709/2018,
tratando os dados pessoais a que tiver acesso apenas de acordo com as instrucbes da
CONTRATANTE.

Paragrafo Segundo - A CONTRATADA se compromete a acessar 0s dados dentro de seu escopo e na
medida abrangida por sua permissdo de acesso (autorizagdo) e que os dados pessoais ndo podem ser
lidos, copiados, modificados ou removidos sem autorizacdo expressa e por escrito da
CONTRATANTE.

Paragrafo Terceiro — Na assinatura desse contrato, a CONTRADADA autoriza e consente 0
tratamento de seus dados pessoais de acordo com a LGPD e da Politica de Protecdo de Dados do
CONTRATANTE.

Paragrafo Quarto — O CONTRATANTE podera tratar os dados da CONTRATADA de acordo com
seu legitimo interesse, podendo inclusive prestar informacGes a autoridade de protecdo de dados, ou
terceiros que solicitarem informagdes da CONTRATADA relativas ao tratamento de Dados Pessoais,
observando a legalidade do pedido, sem necessidade de novo consentimento.

Paragrafo Quinto - A CONTRATADA, na assinatura desse contrato, da consentimento e cede
espontaneamente 0 uso gratuito do direito de sua imagem, voz, nome e dados, para a
CONTRATANTE, que podera utilizar esses dados em gravagfes audiovisuais internas e externas. Os
dados serdo armazenados por tempo indeterminado ou por determinacdo da autoridade nacional de
protecdo de dados, podendo ser utilizados para criacdo e divulgacdo de conteudos institucionais em
midias sociais e em midias impressas.
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Paragrafo Sexto - A qualquer momento a CONTRATADA podera solicitar informacges, correcdes,
anonimizacdo, bloqueio ou eliminag&o, portabilidade dentre outras, de acordo com a LGPD, sobre seus
dados pessoais mediante requisi¢do formal ao departamento pessoal. Pedidos de exclusdo observardo os
prazos e as obrigacdes decorrentes desse contrato de prestacdo de Servigos Autdnomos.

Paragrafo Sétimo - A CONTRATADA sera integralmente responsavel pelo pagamento de perdas e
danos de ordem moral e material, bem como pelo ressarcimento do pagamento de qualquer multa ou
penalidade imposta a CONTRATANTE e/ou a terceiros diretamente resultantes do descumprimento
pela CONTRATADA de qualquer das clausulas previstas neste capitulo quanto a protecdo e uso dos

dados pessoais.
CLAUSULA DECIMA SETIMA — DAS DECLARACOES E GARANTIAS ANTICORRUPCAO

As partes declaram, neste ato, que estdo cientes, conhecem e entendem os termos das leis
anticorrupcgdo brasileira e de quaisquer outras leis antissuborno ou anticorrupgao aplicaveis ao presente
contrato; assim como das demais leis aplicaveis sobre o objeto do presente contrato. Em especial a Lei
n° 12.846/13, suas alteracbes e regulamentacdes, que dispde sobre a responsabilizacdo objetiva
administrativa e civil de pessoas juridicas, pela pratica de ato contra a administracdo publica nacional
ou estrangeira, também chamada de Lei Anticorrup¢do, comprometendo-se a abster-se de qualquer
atividade que constitua uma violacao das disposi¢des destas Regras Anticorrupcao.

Paragrafo Primeiro — As partes, por si e por seus administradores, socios, diretores, funcionarios e
agentes ou outra pessoa ou entidade que atue, por qualquer tempo, em seu nome ou de qualquer outrem,
se obrigam, no curso de suas agdes ou em nome do seu respectivo representante legal, durante a
consecucdo do presente Contrato, agir de forma ética e em conformidade com os preceitos legais

aplicaveis.

Paragrafo Segundo — Na execucdo deste Contrato, nenhuma das partes, por si e por seus
administradores, socios, diretores, funcionarios e agentes ou outra pessoa ou entidade que atue, por
qualquer tempo, em seu nome ou de qualquer de suas afiliadas, tomando ou prestando servi¢os uma a
outra, devem dar, prometer dar, oferecer, pagar, prometer pagar, transferir ou autorizar o pagamento de,
direta ou indiretamente, qualquer dinheiro ou qualquer coisa de valor a qualquer funcionario ou
empregado ou a qualquer autoridade governamental, concursados ou eleitos, em exercicio atual de sua
funcdo ou a favor de sua nomeacdo, seus subcontratados, seus familiares ou empresas de sua
propriedade ou indicadas, consultores, representantes, parceiros, ou quaisquer terceiros, com finalidade
de: influenciar qualquer ato ou decisdo de tal Agente Publico em seu dever de oficio; induzir tal Agente

Publico a fazer ou deixar de fazer algo em relacdo ao seu dever legal; assegurar qualquer vantagem
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indevida; ou induzir tal Agente Publico a influenciar ou afetar qualquer ato ou decisdo de qualquer

Orgédo Governamental.
Paréagrafo Terceiro — Para os fins da presente Clausula, as partes declaram neste ato que:
a) N&o violaram, violam ou violardo as Regras Anticorrupcéo estabelecidas em lei;

b) Tém ciéncia de que qualquer atividade que viole as Regras Anticorrupcao é proibida e que

conhece as consequéncias possiveis de tal violacao.

Paragrafo Quarto — Qualquer descumprimento das regras Anticorrupcao pelas partes, em qualquer um
dos seus aspectos, ensejara a rescisdo motivada imediata do presente instrumento, independentemente

de qualquer notificago.

Paragrafo Quinto — "Orgdo Governamental”, tal como empregado na presente disposicdo, denota
gualquer governo, entidade, reparticdo, departamento ou agéncia mediadora desta, incluindo qualquer
entidade ou empresa de propriedade ou controlada por um governo ou por uma organizagdo

internacional puablica.
CLAUSULA DECIMA OITAVA - DAS NORMAS DE CONDUTA

A parte CONTRATADA declara, neste ato, que esta ciente, conhece e entende os termos do Codigo de
Conduta de Terceiros da CONTRATANTE, obrigando-se por si e por seus administradores, socios,
diretores, funcionarios e agentes ou outra pessoa ou entidade que atue, por qualquer tempo, em seu

nome, a cumprir os seus termos, sob pena da aplica¢do das san¢fes contratuais previstas.

Paragrafo Primeiro — No exercicio da sua atividade, a parte CONTRATADA obriga-se a cumprir
com as leis de privacidade e prote¢do dos dados relacionados ao processo de coleta, uso, processamento

e divulgacao dessas informagdes pessoais.

Paragrafo Segundo — A parte CONTRATADA obriga-se a manter sigilo de todas e quaisquer
informacfes da CONTRATANTE que venham a ter acesso, como documentos, projetos e quaisquer
materiais arquivados e registrados de qualquer forma, sejam originais ou copias, de quaisquer formas

(gréficas, eletrénica ou qualquer outro modo), protegendo-as e ndo divulgando para terceiros.

Paragrafo Terceiro — A parte CONTRATADA declara, neste ato, que estd ciente, conhece e ira
cumprir a Politica Antissuborno e a Politica de Brindes, Presentes e Hospitalidades da
CONTRATANTE, que podem ser acessadas através do site: http://ints.org.br/.

)
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CLAUSULA DECIMA NONA - DA LEI GERAL DE PROTECAO DE DADOS

O presente contrato serd regido e interpretado em relacdo as leis de protecdo de dados conforme a
Legislacdo vigente de Protecdo de Dados (LGPD - Lei Geral de Protecdo de Dados) de acordo com as
leis da RepuUblica Federativa do Brasil (13.709/2018 e suas atualizac@es), além das demais normas e
politicas de protecdo de dados de cada pais onde houver gualquer tipo de tratamento dos dados dos
clientes, valendo-se para este contrato e incluindo também dados anteriores que possam ja existir em

nossa base de informagdes para protegao.

Paragrafo Primeiro — A CONTRATADA, por si e por seus colaboradores, obriga-se a atuar no
presente Contrato em conformidade com a Legislacdo vigente sobre Protecdo de Dados Pessoais e as
determinacgdes de drgdos reguladores/fiscalizadores sobre a matéria, em especial a Lei 13.709/2018,
tratando os dados pessoais a que tiver acesso apenas de acordo com as instrucbes da
CONTRATANTE.

Paragrafo Segundo — A CONTRATADA se compromete a acessar os dados dentro de seu escopo e
na medida abrangida por sua permissdo de acesso (autorizacdo) e que os dados pessoais ndo podem ser
lidos, copiados, modificados ou removidos sem autorizacdo expressa e por escrito da
CONTRATANTE.

Paragrafo Terceiro — Na assinatura desse contrato, a CONTRATADA autoriza e consente 0
tratamento de seus dados pessoais de acordo com a LGPD e da Politica de Protecdo de Dados da
CONTRATANTE.

Paragrafo Quarto — A CONTRATANTE podera tratar os dados da CONTRATADA de acordo com
seu legitimo interesse, podendo inclusive prestar informacGes a autoridade de protecdo de dados, ou
terceiros que solicitarem informagdes da CONTRATADA relativas ao tratamento de dados pessoais,

observando a legalidade do pedido, sem necessidade de novo consentimento.

Paragrafo Quinto — A CONTRATADA, na assinatura desse contrato, da consentimento e cede
espontaneamente 0 uso gratuito do direito de sua imagem, voz, nome e dados, para a
CONTRATANTE, que poderé utilizar esses dados em gravagdes audiovisuais internas e externas. Os
dados serdo armazenados por tempo indeterminado ou por determinacdo da autoridade nacional de
protecdo de dados, podendo ser utilizados para criacdo e divulgacdo de conteldos institucionais em

midias sociais e em midias impressas.

Paragrafo Sexto — A qualquer momento a CONTRATADA podera solicitar informacdes, correcdes,

anonimizacdo, bloqueio ou eliminag&o, portabilidade dentre outras, de acordo com a LGPD, sobre seus

)
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dados pessoais mediante requisi¢do formal ao departamento pessoal. Pedidos de exclusdo observardo os

prazos e as obrigacdes decorrentes desse contrato de prestacdo de Servi¢os Autdnomos.

Paragrafo Sétimo — A CONTRATADA sera integralmente responsavel pelo pagamento de perdas e
danos de ordem moral e material, bem como pelo ressarcimento do pagamento de qualquer multa ou
penalidade imposta a CONTRATANTE e/ou a terceiros diretamente resultantes do descumprimento
pela CONTRATANTE de qualquer das clausulas previstas neste capitulo quanto a protecao e uso dos

dados pessoais.
CLAUSULA VIGESIMA - DA REALIZACAO DE DUE DILIGENCE DE INTEGRIDADE

Para atender aos padrdes de integridade da CONTRATANTE, a parte CONTRATADA obriga-se a
fornecer informagdes sobre sua estrutura organizacional, relacionamento com agentes publicos,

histérico de integridade, relacionamento com terceiros e seus controles de integridade.
CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA - DAS SANCOES

Em caso de descumprimento das obrigacfes assumidas através deste Contrato, a parte transgressora,
estara sujeita as san¢des de adverténcia formal, aplicacdo de multa contratual, no percentual de até 5%
(cinco por cento) do valor global do Contrato, bem como a resciséo do contrato e/ou a sua inclusdo na
Lista Restrita da CONTRATANTE.

Paragrafo Unico — A CONTRATADA declara, neste ato, que estad ciente e consente com as
penalidades previstas neste Contrato, obrigando-se por si e por seus administradores, sécios ou outra

pessoa ou entidade que atue, por qualquer tempo, em seu nome.
CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA — COMUNICACOES

Todas as comunicagdes e entrega de documentos realizados em razdo deste contrato deverdo ser feitas

por escrito, através de correspondéncia:

a) Entregue pessoalmente, contrarrecibo;

b) Enviada por carta registrada com Aviso de Recebimento - AR;

c) Enviada por e-mail ou outro meio eletronico amplamente aceito;
d) Enviada por Cartério de Titulos e Documentos ou por via judicial;

e) Dirigidas e/ou entregues as partes nos enderecos constantes do preambulo ou encaminhadas para

outro enderego que as partes venham a fornecer, por escrito.
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Paragrafo Primeiro — Qualquer notificacdo sera considerada como tendo sido devidamente entregue

na data da:

a) Assinatura na 2% (segunda) via da correspondéncia entregue pessoalmente ou encaminhada

mediante protocolo;

b)  Assinatura do Aviso de Recebimento - AR;

c) Confirmacdo expressa da outra parte referente ao recebimento da comunicac¢do via e-mail,
d) Entrega da notificagéo judicial ou extrajudicial.

Paragrafo Segundo — As partes obrigam-se a comunicar uma a outra, por escrito, toda e qualquer
alteracdo de seu endereco, telefones e e-mails para contato, sob pena de, ndo o fazendo, serem
reputadas validas todas as comunicacBes enviadas para o endereco e e-mail constantes de sua

qualificacdo no presente instrumento.
CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA — DAS DISPOSICOES GERAIS

Paragrafo Primeiro — O presente Contrato rescinde e substitui todos 0s outros contratos, negocios,
ajustes verbais ou escritos referentes ao objeto ora pactuado, eventualmente efetuados pelas partes

anteriormente a presente data.

Paragrafo Segundo — As partes contratantes concordam em rever as condigdes estabelecidas no
presente contrato, sempre que alteragdes supervenientes na legislacdo vigente ou na conjuntura

socioecondmica venham afetar as condi¢Ges contratuais definidas no presente instrumento.

Paragrafo Terceiro — O presente instrumento somente podera ser alterado mediante Termo Aditivo

firmado entre as partes, sob pena de nulidade da clausula.
Paragrafo Quarto — Este contrato obriga as partes e seus sucessores a qualquer titulo.

Paragrafo Quinto — Se porventura existir divergéncia entre as disposi¢des deste Contrato e a Proposta
apresentada pela CONTRATADA, prevalecerd o aqui disposto, especialmente pela natureza bilateral

desta avenca.
CLAUSULA VIGESIMA QUARTA - DO FORO

Fica eleito o Foro da Comarca de Salvador/Bahia, para dirimir as questdes oriundas da execucdo deste

instrumento, renunciando as partes a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

)
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E, por estarem justas e contratadas, firmam o presente instrumento, em 02 (duas) vias de igual teor e

forma, na presenca de duas testemunhas, para que produza seus efeitos legais e juridicos.

Aracaju/SE, 21 de mar¢o de 2023.
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José Jorge Urpia
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ANEXO - | - TABELA DE VALORES

COLABORADOR
REFEICAO QUANTITATIVO VALOR VALO
ESTIMADO MENSAL | UNIT.(R$)| TOTAL
(R$)
DESJEJUM 2.400 RS 648 g T5552,
ALMOCO 3.600 RS 237 g 54420,
JANTAR 2.400 RS 234 R 56.280,
5| % 00
CETA 2.400 R$ 595 g 14.28(§)d
TOTAL (R%) R 17053
$ 2,00
PACIENTE
REFEICAO QUANTITATIVO VALOR VALO
ESTIMADO MENSAL | UNIT.(R$)| TOTAL
(R$)
DESJEJUM 1.920 R$ 695| R 13.344,
$ 00
LANCHE DA MANHA 1.920 R$ 323| R 62016
$ 0
ALMOCO 1.920 R$ 234 R 45024,
5| $ 00
LANCHE DA TARDE 1.920 R$ 665| R 12.768,
$ 00
JANTAR 1.920 R$ 234 R 45024,
51 $ 00
CEIA 1.920 R$ 649 R 12.460,
$ 80
TOTAL (R$) R 134.82
$ 2,40
ACOMPANHANTE
REFEICAO QUANTITATIVO VALOR VALO
ESTIMADO MENSAL | UNIT.(R$)| TOTAL
(R$)

)
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DESJEJUM 1.920 R$ 6,95 R 13.344,
$ 00
ALMOCO 1.920 R$ 23,4 R 45.024,
5| $ 00
JANTAR 1.920 R$ 23,4 R 45.024,
5| $ 00
TOTAL (R9) R 103.39
$ 2,00
SOLICITACOES EXTRAS (QUANDO NECESSARIQ)
DESCRICAO DO PORCAO VALOR (R3$)
EXTRA
Suco 300ml R$ 5,28
Suco 200ml R$ 4,18
Mingau 300ml R$ 4,83
Mingau 200ml R$ 4,11
Vitamina/Coquetel 300ml R$ 5,28
logurte 300ml R$ 8,94
logurte 200ml R$ 6,18
Cha 300ml R$ 2,90
Agua de Coco 300ml R$ 6,96
Agua Mineral 500ml Und R$ 3,24
Agua Mineral 1,5Lt Und R$ 5,20
Limada 300ml R$ 1,71
Caldo de carne com 300ml R$ 5,01
legumes
Sopa 300ml R$ 7,45
Sopa 200ml R$ 4,99
Pao 01 unid R$ 3,00
Biscoito Por¢do com 07 unid R$ 4,65
Ovos cozidos Por¢do com 2 unid R$ 3,00
Porcao de frutas 200 gramas R$ 3,90
Café Preto 01 Litro R$ 12,50
Café com leite 01 Litro R$ 12,99
Nescau 01 Litro R$ 12,70
Chocolate Quente 01 Litro R$ 14,90
Suco 01 Litro R$ 9,00
Salada de Frutas Porc¢do de 200 gramas R$ 4,05
(suco ou café com leite
Lanche Reforcado (250mL); fruta (1 unidade | pg 9,34
ou 150g); pdo com
margarina (50g) e ovo (1
unidade 50g) ou queijo (1
fatia 20g)

SERVICOS DE LACTARIO
DESCRICAO | VALOR (R$/MT)

)
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Formula infantil especial com

ferro e LC- RS 0.07
PUFAS.

Formula infantil com LC- R$ 0,03
PUFAS.

Féormula infantil de rotina,

adicionada dfe Prebidticos, com R$ 003
relacdo caseina: soro 40:60 e

exclusivo mix cin 98% de

gorduras de origem vegetal.

Férmula infantil de partida com RS 0,03
ferro para

lactentes.

Formula infantil de partida com R$ 0,03
ferro para

lactentes e adigdo de LC-

PUFAS.

Formula infantil de seguimento RS 0.03
com ferro

Formula Infantil de partida RS 0.03
com ferro e

prebidticos

Férmula infantil especial RS 0,07

sem lactose,

100% de maltodextrina e com
ferro.
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Férmula infantil especial a
base deproteina isolada de soja,| R$ 0,05

enriquecida com
L-metionina e ferro.

Férmula _ mfgntll RS 0,04
especial anti-

regurgitacdo com ferro

!:ormula infantil a base de soja, RS 0,13

isenta de

oleina de palma.

Férmula infantil especial de
partida a base de proteina
isolada de soja, enriquecida] R$ 0,13
com L-metionina e ferro. Isenta

de sacarose, lactose e proteinas
lacteas.

Formula infantil a base de soja,
isenta deoleina de palma e R$ 0,08
com LcPufas (DHA e

AA)

Formula infantil de rotina,
adicionada de Prebidticos, com R$ 0,03
relagdo caseina: soro 40:60 e

exclusivo mix cin 98% de
gorduras de origem vegetal.
Formulainfantil  de

partida, R$ 0,25
hipoalergénica, com
proteina
parcialmente hidrolisada e
ferro.
Formula Infantil especial RS 0,07
sem lactose

100% de maltodextrina e ferro.
Férmula infantil especial a
base deproteina isolada de soja,| R$ 0,05

enriquecida com
L-metionina e ferro.

POSTO DE SERVICO DO LACTARIO
VALOR
POSTO DE SERVICO QUANTIDADE DIAS/M UNITARI
POSTO/DIA ES O/DIA
(R$)
Posto I- Diurno 1 30 R$ 977,10
Posto Basico - Noturno 1 30 R$ 398,00
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